Tunmouse

Opskrift til 12 personer

Forberedelsestid

20 minutter

Tilberedelsestid

4 timer pa kol

Samlet tid

4,5 timer

Ingredienser

3 daser tun i olie

1 rgdlag

4 spsk. mayo

1,5 dl creme fraiche
citronskal fra 1 gko citron
1/2 tsk. tgrret dild

1 god tsk. salt og lidt peber
1 bundt frisk dild (et halvt kan ogsa gare det)
3 spsk. citronsaft

3 husblas

1,5 dl flgde

Servering

rejer
frisk dild
citron
flutes
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. Draen dine daser med tun og kom det i en food processor

Fjern skralden fra redlgget og skaer det i bade. Kom det ned i maskinen sammen med mayo,
creme fraiche, citronskal (som rives ned i food processoren), tgrret dild, salt, peber og frisk dild.
Jeg bruger et helt bundt, men du kan godt bruge lidt mindre.

Giv det hele en tur i maskinen

Laeg husblas i blgd i koldt vand i 10 minutter

Pisk fladeskum

| en gryde varmer du citronsaft og det blgde husblas op til husblas smelter.

Kom det + fladeskummen over til den blendede tunmasse og rer rundt.

Heeld det i en springform og saet pa kel til dagen efter, eller mindst 4 timer.

Server med rejer, frisk dild og citron og gerne noget flutes.
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