S'mores i glas

Opskrift til 8 glas

Ingredienser

Chokolademousse

200 g mgrk chokolade
1 dl sgdmaelk

2,5 dl flade

Et nip salt

Marengs

4 zeggehvider
et nip salt

1/2 tsk. eddike
120 g flormelis

Desuden

6 digestive kiks

Sadan gor du

Start med at lave chokolademoussen:

1.

Kom meelken i en gryde og varm det op til lige under kogepunktet. Imens hakkes chokoladen
groft.

Heeld den varme maelk over chokoladen under omrgring. Rgr indtil massen er ensartet og lad
det kgle let af.

Pisk fladen til en let fladeskum. Vend det i chokolademassen sammen med salt.

Kom chokolademoussen i en sprgjtepose og fordel det i 8 sma glas. Stil pa kel minimum et par
timer, gerne natten over.

Inden servering:

1.

Knus kiksene. Det kan ggres nemt ved at komme dem i en pose, pres luften ud, sla en knude pa
posen og bank kiksene i stykker med en kagerulle. Fordel kiksen i glassene ovenpa
chokolademoussen.

. Herefter laves marengsen. Kom aeggehvider i en helt ren skal sammen med lidt salt og eddike,

0g pisk til de er stive.

. Tilfgj flormelis lidt af gangen imens du pisker, arbejd det langsomt ind i a&eggehviderne der bliver

mere 0og mere stive, blanke og seje. Pisk det hele godt sammen.
Kom marengsen i en sprgjtepose. Du kan komme en valgfri tyl i posen eller droppe tyllen for et
lidt mere rustikt look. Sprgjt marengs i glassene, ovenpa kiksen.

. Braend toppen af marengsen med en gasbraender lige far servering.
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