Smashed tacos med oksekod

Opskrift til 4 styks
Samlet tid
20 minutter

Ingredienser

e 4 tortilla pandekager

400 g hakket oksekgd

lidt krydderi, f.eks. allround
olie til stegning

2 handfulde snittet savoykal
2 gulergdder

1 grillost / halloumi

2 spsk. gomadressing

2 tsk. chilisauce (sriracha)
2-3 spsk. sesamfrg

Sadan ger du

1. Start med at klarggre toppings: kal skylles og snittes fint. Gulergdder rives (jeg bruger et
juliennejern), osten skaeres i skiver og grilles pa en grillpande i lidt olie. Hvis du gnsker mere
grent, f.eks. agurk, urter, avocado eller forarsgg - gares disse 0gsa klar.

2. Mas sa kedet ud pa pandekagerne, det skal blot presses sa tyndt som muligt ud over hele
pandekagen. Drys med lidt krydr.

3. Tag en stegepande frem og kom lidt olie pa. Nar den er varm, kommes pandekagen pa med
kadsiden nedad. Giv den et par minutter sddan og vend den sa, sa bagsiden ogsa far en tur.

4. Fyld dem med dine grgnne toppings, ost og dressing + frg. Nyd med det samme.
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