Salat med peerer og leagkompot

Opskrift til 2-4 alt efter om det er tilbehgr eller et maltid
Forberedelsestid

10 minutter

Tilberedelsestid

13 minutter

Samlet tid

20 minutter

Ingredienser

e 75 grucola

50 g parmaskinke

e 2 peerer

50 g gedeost (gederulle)

30 g valngdder

1 dl karamelliseret rgdlgg/lagkompot (se opskrift nedenfor)

Legkompot

e 2 rgdlag

2 store spsk. smar

2 store spsk. flydende honning
1 godt nip salt og peber

1/2 dl lagereddike

Sadan gor du

1. Start med at lave din lagkompot ved at smelte smgar og honning pa en pande. Snit rgdlgg og
kom det over pa panden. Lad det blive blgdt. Kom sa salt, peber og eddike ved og lad det simre
sadan i 10 minutters tid.

Skyl imens rucola og dup det tart og laeg det pa en tallerken/ fad.

Steg parmaskinke sprgdt og kom over salaten, evt. smuldret.

Skeer paerer og gedeost ud i skiver og anret sammen med parmaskinken over rucola.

Kom den karamelliserede rgdlgg og valngdder over og server.
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