Rodfrugtsuppe

Opskrift til 4 personer
Forberedelsestid

10 minutter
Tilberedelsestid

20 minutter

Samlet tid

30 minutter
Ingredienser

3 jordskokker

e 3 persillergdder

5 kartofler

3 gulergdder

1 god tsk. salt og et drys peber

2 daser kokosmaelk eller 1/2 liter flade + lidt ekstra vand
2 spsk eddike

1 bouillonterning + 5 dl vand

1 spsk. karry

1 spsk. paprika

1 pakke bacon + persille til toppen

Sadan gor du

1. Skrael og skeer rodfrugterne i mindre stykker og kog dem i rigeligt vand til de er mgre, ca. 20
minutters tid

2. Kom kogende vand over bouillonterningen til den oplgses.

3. Sig vandet fra rodfrugterne og kom dem i en skal med krydderier, kokosmaelk, eddike og
bouillonvandet og stavblend det hele

4. Rist bacon spragdt

5. Top suppen med den spradstegte bacon, lidt frisk persille og et drys peber. En smule lime
henover er ogsa helt perfekt
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