Osteboller med jalapeno

Forberedelsestid

30 minutter
Tilberedelsestid

1 time og 40 minutter
Samlet tid

2 timer og 10 minutter
Ingredienser

e 4 dl lunken vand (lidt koldere end lunken)
e 50 g geer

e 100 g smgr

2 tsk. salt

850 g hvedemel

1 tsk. citronpeber

2 spsk. eddike (lagereddike)
40 g jalepeno

150 g mozzerella, revet

150 g cheddar, revet

1 &eg til pensling

Sadan ger du

1. Kom geer og vand i en skal (jeg bruger en raremaskine) og oplgs gaer her i.

2. Tilfgj salt og blgdt smar

3. Kom melet i og rer farst forsigtigt ved lav omdrejning, sa det ikke sprgjter ud med mel.

4. Saet sa fuld skrue pa og giv dejen sma 10 minutter pa reremaskinen, til dejen slipper skalens
kanter.

5. I mens, hak jalapeno fint

6. Tilfgj de hakkede jalapenos, revet ost, eddike og citronpeber til dejen
7. Smid enten dejen tilbage i rgremaskinen, ellers bare lidt lt med handerne, sa ingredienserne
bliver blandet godt ind i dejen
8. Kom en opklippet pose hen over skdlen og lad den haeve under denne + et viskestykke i en
times tid
9. Form bollerne og lad dem efterhaeve i 20 minutter
10. Taend ovnen pa 200 grader
11. Pensl bollerne og bag dem i ca. 20 min
12. Lad bollerne afkgle pa en rist
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