Julede orange smakager
Opskrift til cirka 30 stk.

Ingredienser

e 40 g sukker

« skal fra (knap) 1 gko appelsin, brug en smule til toppen ogsa hvis du synes. Ellers kommes det
hele bare i dejen

e 60 g marcipan

e 80 g smar (stuetemp)

¢ 90 g hvedemel

e 10 g majsstivelse

e 70 g chokolade

Sadan ger du

1. Taend ovnen pa 180 grader varmluft

2. Kom sukker i en skal og riv gko appelsinskal her ned ogsa. Smuld det sammen og lad det sta og
traekke imens du vejer resten af

3. Kom sa smgr og marcipan ned i skalen og rgr, enten med haenderne der moser det sammen,

med en elpisker eller pag raremaskine.

Kom mel og majsstivelse ved og rgr igen

Form en pglse og skaer sma skiver af den i cirka 0,5 cm tykkelse

Laeg dem pa en bageplade beklaedt med bagepapir og bag i cirka 8 minutter til de er gyldne

Kgl af pa en rist

Dyp dem i mark chokolade, hvor haeld ogsa lidt chokolade over, hvis du synes. Top med lidt

ekstra appelsinskal hvis du synes.
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