Marrokansk salat med sgd kartoffel

Opskrift til 4 personer som tilbehar
Samlet tid

30 minutter

Ingredienser

e 1 stor sgd kartoffel

10-15 cherrytomater

1 syrligt eeble

1 lille redlag eller skalottelag
7-8 dadler

1 handfuld mandler

1 handfuld frisk mynte

1 handfuld frisk koriander

Dressing

e 4 spsk. olie

lidt salt og peber

lidt stgdt spidskommen

1 gkologisk lime (skal og saft)
2 spsk. aebleedikke

Sadan ger du

1. Teend ovnen pa 200 grader varmluft.

2. Renggr sgd kartoffel og skaer i tern, kom dem pa en bageplade beklaedt med bagepapir. Bag i
20 minutters tid.

3. Imens skeeres cherrytomater i kvarte, aebler i tern og lgg snittes fint.

4. Fjern stenene fra dadlerne og snit dem + mandler groft.

5. Bland dressingen sammen i en skal.

6. Kom de sgde kartofler, tomater, aebler, lag og urter i en skal. Top med dadler, mandler og

dressing.
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