Majskolber med kryddersmgr

Opskrift til 4 personer
Forberedelsestid

10 minutter
Tilberedelsestid

25 minutter

Samlet tid

30 minutter
Ingredienser

e 4 majskolber

e 100 g smgr

e 1 fed hvidlag

e 1 spsk. paprika

Sadan ger du

1. Fjern skraellen af majskolberne (du kan evt. lave en lillefletning pa det, for at fa det til at se fint
ud).

2. Kog majskolberne i en stor gryde med masser af vand i 20-25 minutters tid

Tag i mellemtiden de 100 g smgr fra og pres hvidlgg ned i, rgr godt rundt.

4. Tag et stykke husholdningsfilm eller bagepapir og laeg smarret pa, drys med paprika pa alle
sider. Rul nu filmen stramt om smgret, sa det bliver en pglse. Laeg den pa kal.

5. Nar smarret har sat sig, kan man skaere skiver af pglsen og anrette dem pa et fad

6. Kom skiver af smgr pa de varme majskolber
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