Hjemmelavet koldskal

Opskrift til 8-10 portioner
Forberedelsestid

5 minutter
Tilberedelsestid

5 minutter

Samlet tid

10 minutter
Ingredienser

e 1 liter keernemaelk

1 liter tykmaelk

1-2 spsk. vaniljesukker
1/4 liter piskeflgde

evt. citronsaft efter smag

Sadan gor du

1. Kom kaernemaelk, tykmaelk, vaniljesukker og lidt citronsaft i en stor skal og rer det sammen

2. Pisk fladeskum luftigt og vend det forsigtigt i skalen

3. Smag til med ekstra vaniljesukker eller citronsaft og stil det gerne pa kgl i en times tid, inden
det spises
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