Cupcakes med farvet smgrcreme og havfruehaler

Opskrift til 12 cupcakes

De spiselige havfruehaler fas eksempelvis her.

Samlet tid

1 time
Ingredienser
Muffins

e 120 g blgdt smar

200 g sukker

5 sma &g

1/2 tsk. salt

1 stor tsk. vaniljesukker
1 tsk. bagepulver

1 spsk. mandelessens
230 g hvedemel

1/2 dlI naturel yoghurt

Smgrcreme

e 400 g smar (ikke smgrbar)

2 tsk. vaniljesukker

500 g flormelis

evt. 1-2 pasteuriseret seggeblomme
1/2 tsk. flagesalt

Pastafarver - bla og red

Desuden

* Spiselige havfruehaler (sukkerdekoration) - kan kabes flere steder pa nettet
e Valgfri krymmel

Sadan ger du
MUEFINS:

Teend ovnen pa 180 grader varmluft.

Pisk den blgde smar med sukker.

Tilseet seggene ét ad gangen, mens der piskes.

Kom sa salt, vaniljesukker, bagepulver, mandelessens og hvedemel ved, og pisk igen.
Rar til sidst yoghurten i.

Kom dejen i muffinforme - gerne i farverigt papir.

Bag kagerne i sma 20 minutter.

Lad kagerne kgle helt af, far smgrcremen kommes pa.
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https://bagebixen.dk/vare/mermaid-sukkerdekoration-decora/

FARVET SM@RCREME:

Pisk smgr og vaniljesukker, til det er let og luftigt.

Tilsaet flormelis og salt og pisk igen.

Tilseet aeggeblommen for en glat konsistens og pisk.

Del nu smgrcremen op i tre portioner i forskellige skale. | den ene skal rgres lidt bla farve i, i

den anden rgres lidt rgd farve, og i den sidste rares bade bla og rgd for en fin, lilla farve.

5. Laeg nu de tre slags smgrcreme i lag i en sprojtepose med valgfri tyl. Det behgves ikke vaere sa
sirligt, men det er med at forsgge ikke at blande farverne alt for meget sammen, nar de
kommes i sprgjteposen.

6. Sprajt smarcremen pa dine afkglede muffins. Pynt med havfruehaler og krymmel.

Ll o

Opskrift printet fra www juliebruun.com

side 2 af 2



