Halloween kager med edderkopper

Opskrift til 12 stk.
Forberedelsestid
10 minutter
Tilberedelsestid
12 minutter
Samlet tid

25 minutter
Ingredienser

e 1/2 tsk. natron

1/2 tsk. bagepulver
120 g hvedemel

1/2 tsk. salt

3 spsk. bagekakao
60 g sukker

1 spsk. vaniljesukker
100 g smeltet smgr
120 g mgrk chokolade
* 3 &g

1 dl maelk

Smgrcreme

180 g blgdt smar

250 g flormelis

4 spsk. kaffe (feerdigbrygget)
2 tsk. vaniljesukker

1 godt nip salt

100 g smeltet mark chokolade

Sadan gor du

CHOKOLADEMUEFFINS:

Teend ovnen pa 180 grader varmluft

Kom natron, bagepulver, mel, salt, kakao, sukker og vaniljesukker i en skal og rer det sammen.
Smelt smgr og halvdelen af chokoladen sammen og kom ved de tgrre ingredienser.

Tilseet maelk og aeg, og rar dejen sammen.

Kom dejen i muffinsforme, enten beklaedt med bagepapir, smurt eller brug silikoneforme.

Hak den sidste halvdel af chokoladen og kom det over dejen i muffinsformene

Stil formene ind i ovnen og bag i sma 12 minutter, tjek efter 9-10 minutter. De ma gerne vaere
blgde og naesten lidt underbagte i det de tages ud af ovnen.T

Nouswh
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SM@RCREME:

1. Pisk alle ingredienserne sammen med en elpisker.

2. Kom pa sprgjtepose og find en passende tyl.

3. Sprejt pa dine chokolademuffins og pynt eksempelvis med:
o Knuste Oreos og halloween slik/orme pa toppen
o Oreos med ben af saltstaenger og sukkergjne
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