Kanelkage a'la kirkegard

Opskrift til 20 stykker

Samlet tid

1,5-2 timer

Ingredienser

Kanelkage

450 g hvedemel

1/2 tsk. salt

1 spsk. kardemomme
6 tsk. kanel

3 tsk. natron

165 g smgar

300 g sukker

2 &g

5,25 dl keernemaelk

Kaffeglasur

Pyn

t

135 g smear

335 g flormelis

1 godt nip salt

1 spsk. vaniljesukker

30 g bagekakao

7-8 spsk. spsk. steerk kaffe (brygget, altsa med vand)

Chokoladestaenger af en art - kan 0gsa vaere orangegrene eller kakaovaffelrgr
4-5 firkantede kiks (vi brugte Pick Up! kiks) til gravsten + lidt mgrk chokolade
2 Oreo kiks

Evt. sukkergjne og edderkopper til pynt

Sadan gor du

KANELKAGE:
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Start med at tage din smgr ud af kagleskabet, sa den nar at blive blgd (det tager 15 minutters tid
inden den kan bruges). Teend ogsa ovnen pa 175 grader varmluft.

Bland de tgrre ingredienser sammen i en skal (mel, kanel, kardemomme, salt og natron)

Kom smgr, sukker og aeg i en skal og pisk det sammen til det er lyst og luftigt.

Kom den luftige aeggemasse over til melet og tilsaet ogsa keernemaelk. Pisk det hele sammen
Tag en bradepande frem (vores var 42*29 cm). Kom et stykke bagepapir i - krgl det gerne
sammen farst, sa det er nemmere at fa stoppet ned i hjgrnerne. Hzeld dejen i.

Bag i ca. 30-35 minutter. Men hold gje, prik i den. Nar der ikke haenger dej ved, men lidt
kagesmulder - sa er den feerdig.

Lad kagen kgle helt af inden du kommer din frosting over.



FROSTING OG PYNT:

1. Pisk alle ingredienser sammen til frosting.

2. Kom den over den afkglede kage. Kom en lille smule af frostingen ned pa kagens sider, sa du
har lidt “lim” at heefte chokoladerne med.

3. Kom chokoladestaengerne eller kakaovaffelrgrerne langs kagens kanter. Breek dem evt. over i
lidt forskellige starrelser for at give lidt spil.

4. Smelt lidt mgrk chokolade til at dekorere gravstenene med. Kom den smeltede chokolade i en
frysepose, som du klipper et lille hul i. Tegn dgdningehoveder, RIP og krydser pa den gverste
halvdel af kiksene (vi kom ogsa sukkergjne pa dgdningehovedet, mens chokoladen var
flydende). Laeg hurtigt kiksene pa frost, sa chokoladen starkner.

5. Stik kiksene godt ned i kagen. Fjern den midterste hvide del fra et par Oreo kiks, og knus de
sorte kiks. Laeg den knuste kiks foran hver gravsten, sa det ligner jord.

6. Pynt evt. med sukkergjne og edderkopper. Saet pa kgl frem mod servering.
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