Glutenfri hindbeertzerte med mandler og havregryn

Ingredienser

Bund

100 g mandler

100 g havregryn

1 &g

1 stor spsk. kokosolie eller smar (20 g)
1/3 tsk. salt

2 spsk. honning

Mandelsmor

30 mandler

1 stor tsk. kokosolie eller smgr
1 knsp. salt

40 g hvid chokolade

2 spsk. vand

2 ferskner

100 g friske hindbaer

1 lille spsk. kokosolie eller smar
1 lille spsk. honning

Sadan gor du

1.

Start med at lave bunden ved at blende ingredienserne sammen og trykke bunden flad pa et
stykke bagepapir

. Lav s@ mandelsmgren ved at blende disse ingredienser sammen, smgr den ud over bunden
. Skaer ferskner ud i tynde skiver og placer dem teet sammen oven pa mandelsmgren, sammen

med de friske hindbaer

Fold kanten op og luk hjgrnerne sammen ved at give dem et lille pres

Bland kokosolie og honning sammen og drys det ud over frugten

Bag taerten ved 175 grader i 15-20 minutter afhaengig af ovn, hold gje her - frugterne ma gerne
vaere blgde og kanten pa kagen dejlig spred

. Server med creme fraiche
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