Fladbred

Opskrift til 4 som tilbehgr

Forberedelsestid

30 minutters arbejdstid

Tilberedelsestid

1 times haevetid

Samlet tid

1,5 timer

Ingredienser

e 15 ggeer
e 2 dl lunken vand
e 1 tsk. salt
¢ 400 g hvedemel

Til pensling

e 50 smar
e 2 fed hvidlag
« 1 handfuld persille

Sadan ger du

N

. Rgr geer ud i vandet (jeg bruger en rgremaskine)
. Kom salt og mel ved og alt det godt. Pa raremaskine 7-8 minutter ved hgj omdrejning

Lad dejen haeve i en times tid under et stykke vitavrap eller en opklippet frysepose + et
viskestykke

Smelt i mens smgr og kom revet hvidlag og hakket persille ned i det smeltede smgr

Kom dejen ud pa en bord drysset med mel

Skaer den ud i mindre stykker (pa starrelse med en klassisk bolle) og rul dem flade med en
kagerulle

. Taend for en pande og dem enkeltvis her pa. Jeg bruger ikke olie, man du kan bruge en smule,

hvis du synes det er nemmere at styre
Giv brgdene et par minutter pa hver side, til de far fine stegemaerker
Laeg dem over pa en rist og pensl med denne her smgrblanding pa den ene side
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