Finskbred

Opskrift til 12 stk.

Forberedelsestid

20 minutter

Tilberedelsestid

1 times tid

Samlet tid

1,5 time | alt

Ingredienser

100 g hvedemel

75 g koldt smar

30 g sukker

et godt nip salt

pensles med 1 a&g

drys med perlesukker, hasselngdder eller mandelflager og evt. kanel

Sadan gor du

1.

Bland mel, sukker, salt og smar i en skal. Smgrret skar jeg i sma stykker. Smuldr det sammen
med haenderne og saet det pa kel 30 minutters tid.
Teend imens ovnen pa 175 grader varmluft.

. Tag dejen ud og tryk det farst til en aflang pglse (pa et stykke bagepapir). Nar dejen er ret

samlet her, kan du rulle forsigtigt med en kagerulle og presse siderne sammen. Sa det danner
de her firkantede sma flade smakager. Skaer dem ud, sa de er cirka 5-6 cm lange. Laeg dem
med lidt mellemrum.

Pensl med aegget og drys med perlesukker, mandelflager eller afskallede hasselngdder man har
hakket. Drys evt. ogsa med lidt kanelsukker.

Bag i ovnen i et lille kvarters tid, til de er gyldne og sprade. Kal af pa en rist.
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