Croissant fastelavnsboller med solbzer

Opskrift til 4 stk

Forberedelsestid

15 minutter

Tilberedelsestid

15 minutter

Samlet tid

30 minutter

Ingredienser

Croissanter

e en pose fra frost med 4 stk. i
e flormelis til toppen

Remonce

e 10 g marcipan
e 5 g sukker
e 10 g smar

Marmelade

¢ 4 spsk. solbeermarmelade (kan erstattes af anden type marmelade)

Skum

e 2,5 dl flade
e 3 spsk. solbeermarmelade (kan erstattes af anden type marmelade)

Sadan gor du
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Teend ovnen pa 180 grader og bag de frosne croissanter i ovnen i cirka 15 minutter, til de er
sprgde og gyldne. Imens kan du lave fyld:

Kom marcipan, smar og sukker i en skal og mos det sammen.

Pisk fladeskum og vend den rundt med lidt solbaermarmelade, kom den i en sprgjtepose.
Lad dine croissanter kgle af (ellers smelter fladeskummen helt), skaer dem over.

Kom remonce i, en skefuld marmelade og sprgjt fladeskummen her i.

Kom “laget” pa og drys med lidt flormelis.
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