Croissanter med hgnsesalat

Opskrift til 4 stk.

Forberedelsestid

10 minutter

Tilberedelsestid

15 minutter

Samlet tid

20 minutter

Ingredienser

4 croissanter, jeg bruger nogle jeg kegber pa frost
150 g hgnsekad (0gsa kabt pa frost)

1/2 &eble

1 tsk. hakket purlag

50 g hvide aparges (pa glas), malt i dreenet vaegt
2 spsk. mayo

1 dl creme fraiche

1/2 tsk. sukker

2 tsk. citronsaft

1/2 tsk. dijonsennep

smag til med salt og peber

Spred bacon, frisk dild og radise som pynt

Sadan gor du

1.

Start med at komme dine croissanter i ovnen, de skal cirka have et kvarter ved 200 grader
varmluft.

. Imens kan du riste bacon spradt pa en pande og lave din hgnsesalat.
. Til hensesalaten kommer du hgnsekadet i en skal. Hvis det stadig er frossen, sa kan du inden

du abner posen, ligge den i en skal med kogende vand i 5 minutters tid.
Hak aeble og purlgg smat og draen de hvide asparges. Kom det i en skal sammen med mayo,
creme fraiche, sukker, citronsaft, sennep, salt og peber.

. Kom det optgede hgnsekad ved, hvis ikke du kom det i fra start. Rar det sammen og smag til.

Maske det mangler lidt ekstra salt, peber, sukker eller citron.
Skaer dine lune croissanter op og fyld dem med hgnsesalaten. Top med den sprgde bacon, du
har hakket fint samt tynde skiver af radise og frisk dild, hvis du synes.
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