Butterdejspakker med grgnkal

Opskrift til 12 stk.
Forberedelsestid
10 minutter
Tilberedelsestid
10 minutter
Samlet tid

20 minutter
Ingredienser

e 1 rulle butterdej

10 kugler frossen grgnkal + kogende vand
1 gkologisk citron (skallen)

200 g mascarpone

1 fed hvidlgg

salt og peber

Sadan gor du

1. Teend ovnen pa 200 grader varmluft

2. Kom frossen grgnkal i en skal og haeld kogende vand over. Lad det sta sadan i 5 minutters tid,
til det er tget op. Haeld og pres sa vandet fra.

3. Imens det ligger i skalen i det varme vand, kan du skaere din butterdej ud til 8 firkanter

4, Kom nu ost, citronskal, revet hvidlgg og salt og peber ned til grenkalen. Rer det sammen og
fordel over de 8 firkanter.

5. Luk dem sammen og pensl med et sammenpisket aeg

6. Bag | ovnen i 10-12 minutters tid, til de er gyldne. Lad dem kgle af pa en rist
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