Bruschetta med jordbaer

Opskrift til 6 sma stykker brgd
Forberedelsestid

15 minutter

Tilberedelsestid

5 minutter

Samlet tid

15 minutter

Ingredienser

« 1 flute, jeg brugte et foccacia fra frost
lidt olie, et drys salt og 1 fed hvidlgg
1 kugle burrata

150-200 g cherrytomater

150-200 g jordbeer

1/2 rgdlgg

en lille handfuld frisk basilikum

2 spsk. olie

godt med salt og peber

1 spsk. limesaft cirka

Sadan ger du

1. Lad brgdet tg op, hvis du har kegbt et pa frost som jeg

2. Skaer det over (vandret) som jeg har gjort pa videoen og pensl med olie. Faktisk brugt jeg kun
det halve brad til de 6 stykker her, sa du kan sagtens bruge begge og fa dobbelt sa mange
bruschetta. Lav blot en stgrre portion topping sa.

Drys med lidt salt og gnid et fed hvidlgg ud pa bradet.

Kom det i ovnen, i en bordgrill, paninijern eller pa en grillpande et par minutter til det har faet
farve/ grillstriber.

Imens skyller du tomater og jordbaer og skeerer begge i mindre stykker.

Kom det i en skal med hakket rgdlgg og basilikum, olie, salt og peber + limesaft.

Nar brgdet er gyldent, smares det med burrata-kuglen.

Skaer dem ud i mindre stykker og kom sa fyldet pa. Server med det samme.
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