Broccolitaerte med porre

Opskrift til 4 personer

Forberedelsestid

15 minutter

Tilberedelsestid

40 minutter

Samlet tid

50 minutter

Ingredienser

Teertebund

Fyld

100 g grahamsmel
100 g hvedemel

1 lille tsk. salt

100 g blgdt smar
5 spsk. vand

200 g broccoli

1 porre

5 aeg

1 dl creme fraiche

1/2 dl parmesanost (revet eller smuldret)
1/2 tsk. salt + lidt peber

Sadan gor du

1.

NouseWw

Start med at teende ovnen pa 200 grader varmluft og lav sa din teertebund: smuldr mel, salt og
smer i en skal. Tilsaet vand og mos det sammen med handerne

Kom et stykke bagepapir ud pa bordet og leeg taertedejen her pa. Rul den flad med en kagerulle
og lgft papiret over i en taerteform

Prik lidt huller i den med en gaffel og bag bunden i 6-7 minutter imens du laver fyldet

Skyl broccoli og porre og skaer det ud i mindre stykker

| en skal blandes aeg, cremefraiche, parmesanost og salt og peber

Kom broccoli og porre over bunden, haeld sa seggemassen over - sa den daekker grantsagerne
Bag teerten i halv times tid til den er gylden.
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