Braendende kaerlighed

Opskrift til 4 portioner
Forberedelsestid
15-20 minutter
Tilberedelsestid

15-20 minutter
Samlet tid

35 minutter
Ingredienser
Kartoffelmos

e 700 g kartofler koges i letsaltet vand
e 50 g smar

e 1 dl flade eller meelk

e salt og peber

Braendende keerlighed

¢ 300 g bacon

2 lag eller radlag
150 g gulergdder
150 g blomkal
salt og peber

Tilbehor

e syltede rgdbeder
e persille

Sadan gor du
KARTOFFELMOS

e Skreel kartofler og skaer dem ud i lidt mindre stykker.

e Kog dem i letsaltet vand til de er mare

e Mos dem groft med en gaffel i en skal

* Kom smgr, meelk/flade og salt og peber ved og pisk med en elpisker

BRANDENDE KARLIGHED

e Steg bacon spradt og tag det af panden, lzeg det til side
 Hak lgg fint, gulerod og blomkal fint og svits det af pa panden i baconfedtet. Hvis der mangler,
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sa tilfgj lidt olie eller smar
e Smag til med salt og peber

SERVERING

e Skeer syltede radbeder ud i mindre tern og hak persillen

e Skaer det stegte bacon i mindre stykker

» Server en god klat kartoffelmos med grgntsagsblandingen, den spragde bacon, syltede rgdbeder
og persille
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