Bananboller med chokolade

Opskrift til 8 store boller

Bananboller med store stykker mgrk chokolade og moste bananer, det sgder laekkert og giver en skgn
konsistens.

Samlet tid
2 timeri alt
Ingredienser

e 2,5 dl koldt vand

e 15ggeer

60 g smear

2 sma tsk. salt

2 spsk. sukker

500 g hvedemel

2 modne bananer

75 g mark chokolade
1 &g til pensling

Sadan gor du

Opl@s geer i vandet i en skal (jeg bruger en raremaskine til bollerne).

Smelt smar, sa det blot lige bliver blgdt.

Kom det ned i skalen sammen med sukker og salt. Rgr igen

Kom hvedemel ved og rar dejen godt. Giv den fgrst en tur ved lav omdrejning og derefter kan
du skrue op.

Mos bananerne og kom ved. £lt dejen pa maskinen i 5 minutters tid.

6. Kom dejen ud pa et bord og haeld hakket chokolade/ chokoladeknapper- eller draber ved. Vend
dejen rundt med haenderne, sa chokoladen kommer godt ind i dejen. Ikke for lang tid, da
chokoladen ikke skal smelte.

7. Leeg en opklippet frysepose + viskestykke hen over dejen og lav en haeve en time.

8. Teend ovnen pa 200 grader varmluft. Med to spiseskeer kan du “klatte” bollerne pa en
bageplade beklaedt med bagepapir.

9. Pensl bollerne med aegget og kom pladen ind i ovnen. Giv bollerne 17-20 minutters tid, til de er
gyldne pa overfladen og sprgde under bunden.

10. Kgl af pa en rist
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