FEggesalat

Opskrift til 6-8 personer

Den leekreste seggesalat med masser af smag, fedme og friskhed.

Tilberedelsestid
15 minutter
Samlet tid

15 minutter
Ingredienser

* 5 &g

3 spsk. creme fraiche

2 spsk. mayo

1 tsk. sennep

1 tsk. karry

1/3 tsk. salt + lidt peber
1/2 &ble

5-6 sma cornichoner (syltede agurker i hele, de sma)
1 spsk. karse

1 spsk. frisk dild

1 spsk. purlagg

Sadan ger du

Kog aggene i ca. 8-9 minutter, sa de bliver let hardkogte

Imens kommer du cremefraiche, mayo, sennep, karry, salt og peber i en ret stor skal

Hak aeble og cornichoner fint og kom det ned i skalen

Nar aeggene er kogt feerdige, skylles de med koldt vand, pilles og skaeres i mindre stykker -
kom dem ned i skalen

Hak de friske krydderurter og kom ved

6. Rar det hele rundt og drys med ekstra karse pa toppen
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